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  Anzahl 

junge Weiße 0,75 l €  Flaschen 

   BIO Roter Veltliner 2024 8,5 

   BIO Grüner Veltliner Lengenfeld Kamptal DAC 2024 8,4 

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
 P

re
is

lis
te

 Ö
st

er
re

ic
h 

  Grüner Veltliner Lengenfeld Kamptal DAC 2023, 22 8,2 

  Roter Veltliner 2023 8,0 

  BIO Riesling Kamptal DAC 2024 9,5 

  Riesling Kamptal DAC 2021 + 20 9,0 

 

 
   

 Burgunder 0,75 l  
  BIO Chardonnay 2024 9,7 

  Chardonnay 2023, 2022, 2021 oder 2018 +16 9,5 

  Burgunder Duett 2024 11,0 

  BIO Weisser Burgunder 2024 9,5 

  Weisser Burgunder 2023, 2022, 2021, 2020, 2019 9,5 

  BIO Grauer Burgunder 2024 10,0 

  Grauer Burgunder 2019, 2018, 2017, 2016 10,0 

 

 
   

 gehaltvolle Reserven 0,75 l  
  BIO Grüner Veltliner Kittmannsb.Kamptal DAC 2024 11,5 

  
Grüner Veltliner Kittmannsberg Kamptal DAC 2022, 
2021, Stock 2020, 2019, Wechselb.2018 11,2 

  Grüner Veltliner Kamptal Reserve DAC 2017 sowie 12 10,5 

  Grauer Burgunder privat 2023 (0,5 l) 13,0 

  Grauer Burgunder Reserve 2017 16,0 

  Riesling Kamptal Reserve DAC 2015  11,0 

 

 
   

 Raritäten 0,75 l  
  BIO Weißer Burgunder privat 2024 (0,5 l) 13,0 

  Grauer Burgunder Auslese 2018 (0,5 l) 15,5 

  Chardonnay 2019 privat 11,5 

  Weißburgunder 2016 oder 2015 9,5 

  Blauer Burgunder Clarett 2016 7,0 
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  rot und rosé 0,75 l  

   BIO Blauer Burgunder Rosé 2024 8,5 

   Zweigelt Rosé 2023 7,8 

   Zweigelt 2021 oder 2016 7,8 

   Merlot 2022 oder 2016 11,2 

   Garser Wein "Hilda"  Me18 12,0 

   Blauer Burgunder 2016 oder 2011 10,8 

   Duett in rot 2020 13,8 

  
 
   

  LANDwein weiss/rot 1 l  
   Grüner Veltliner, Zweigelt oder Rosé 4,8 

  
 
   

  Spezialitäten  
   Frizzante vom Pinot rosé oder Pinot weiß 0,75 l 10,5 

   BIO-Traubensaft aus roten oder weißen Trauben 1 l 6,2 

   Essig vom Blauen Burgunder Rosé 0,5 l 10,8 

   Rotweinlikör 0,35 l 16,0 

  
 
   

  Schnäpse 0,5 l  
   Marille 23,0 

   Weinbrand (sehr feiner Grauer Burgunder barrique) 26,0 
 
 


